
CARTA DE DEGUSTACIÓ TAST D’ESTIU 2019 
Divendres 5 i dissabte 6 de juliol 
De 20 a 00 h 
Plaça de Catalunya 
 
 
Andreví Pastissers 

• Gelats 
• Tiramisú 
• Got fresc de crema i fruita 
• Cafès i tallats 

 
Bruna Burger & Grill 

• Hamburgueses 
• Cervesa artesana 

 
Carnisseria Casé 

• Torrades d’espatlla ibèrica 
• Entrepà de pernil Duroc 
• Entrepà de llonganissa 
• Plat 100 g d’espatlla ibèrica 
• Botifarra, xistorra i botifarra negra amb seques i cansalada (opció de patates 

xips per a la canalla) 
• Entrecot de vedella de 500 g 
• Mitjana de vedella de 350 g 
• Entrecot d’Angus de 500 g 
• Canya de cervesa 
• Clara amb llimona 
• Refrescs 
• Aigua 
• Copa de vi 
• Ampolla de vi d’Artés 
• Copa de cava o ampolla de cava Brut Nature 

 
El Racó de la Tapa 

• Fideuades El Racó de la Tapa 
• Paperina de braves “El Racó” 
• Croquetes especials de la casa 
• Vi 
• Cava 
• Aigua 
• Refrescs 

 
La Bona Teca 

• Croquetes 
• Patates braves 
• Pinxo de truita 
• Fingers de pollastre 
• Refrescs 
• Cervesa 
• Cava 

 
La Posidònia 

• Xupa-xup de foie 
• Cucurutxo de formatge de cabra i tomàquet 
• Vi 
• Sangria 



 
 
Mito Sushi Restaurant 

• Delícies japoneses 
• Sake 

 
Pizzeria La Volta 

• Pizza de pernil dolç, bacó, tomàquet i mozzarella, amb formatge emmental 
per sobre 

• Aigua 
• Refrescs 
• Cervesa 

 
Prat Torras 

• Assortit de croquetes Prat Torras 
• Escalopines cruixents amb formatge idiazabal i salsa moustarda 

 


