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Atumnesdel goirgknown
Alumnes del curs

Finalitza el primer cursde cuina que permetral’obtencid d’un
certificat de professionalitat

Dijous 11 d'abril de 2013

Un total de 15 alumnesfinalitzen un cursde cuina de 820 horesrealitzat a
I’espai de cuina del Safareigs

LaUnitat d’ Ocupaci6 i Formaci6 de |’ Area de Promocié Econdmicai Innovacio de
I’ Ajuntament harealitzat per primera vegada un curs de formaci6 ocupacional en

I’ especialitat de cuinahomologat amb €l certificat de professionalitat. Un total de 15
alumnes (un 75% del total) han finalitzat amb éxit aguesta accié formativai, per
tant, obtindran aquesta titulacié que expedeix el Servei Catala d’ Ocupacio.

El certificat de professionalitat és un document oficial que acreditaaqui I’ obté que
és competent professionalment per a desenvolupar una activitat laboral d’ acord amb
les exigéncies de laproduccio i I’ ocupacié. El titol té validesaatot el territori
espanyol (gjuda alamobilitat laboral dins|’ambit europeu) i permet la convalidacio
parcial amb estudis de formacié professional del sistema educatiu reglat, dela
mateixa especialitat, tot oferint les mateixes avantatges en e moment dela
contractacio.

El cursrealitzat, que ha constat d’ un total de 820 hores, es divideix en 14 moduls,
que s han realitzat en dos periodes diferenciats: 500 hores les van redlitzar entre
desembre 2011 i maig de 2012 i 320 hores entre desembre 2012 i abril de 2013. La
proposta formativa s hadut aterme al’ espai de cuina dels Safareigs de la Baixada
de Palau.

Dels 20 alumnes que varen iniciar aquest itinerari formatiu, 4 es van inserir
laboralment abans d’iniciar €l segon periode, i els 16 restants van continuar amb la
formaci6 essent 15 els que han obtingut el Certificat de professionalitat . D’ aquests,
de moment jan hi ha 4 que estant treballant en el sector de I’ hoteleria.

Inici d’una nova edici6 del cursde cuina

D’ adtra banda, 20 alumnes més van iniciar el passat mes de marg la segona edicio
dels curs per al’obtenci6 del certificat de professionalitat en I’ especiaditat de
cuiner/a.

Aquesta proposta, que s imparteix també als Safareigs de |a Baixada de Palau,
consta en una primera part de 500 hores de formaci6 dividida en nou moduls
formatius: seguretat, higiene i proteccié ambiental (60 h), preelaboracio i
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conservacio de vegetalsi bolets (60 h), elaboracid basica d’ hortalisses, [legums
Secs, pastes, arrossosi ous (70 h), preelaboracio i conservacié de peixosi crustacis
(60 h), elaboraci6 basica de plats elementals de peixosi crustacis (60 h),
preelaboracio i conservacio de carns, ausi caga (70 h), elaboracio basica de plats
elementals de carns, ausi caga (70 h), elaboracio basica de rebosteriai postres (40
h) i formacié complementaria (10 h).

LaUnitat d' Ocupaci6 i Formacié té previst poder finalitzar aguest curs,
corresponent ala segona promoci6 d alumnes amb certificat de professionalitat de
cuiner/a, durant I’ dltim trimestre d’ enguany.

Aquest curs 2012-2013, launitat d ocupacio i formacié de I’ Area de Promocio
Economicai Innovacié del’ Ajuntament de Castellar oferira en total 820 hores de
formaci6 ocupacional en I’ especialitat de cuiner/a adrecada a persones en situacio
d atur. El Servei d’ Ocupacio de Catalunya (SOC) en financa integrament el cost
amb un total de 69.090 euros.
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